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1Combi Pro.
Pisirme
uzmanhgyla.

Yaklasik 1 m?den daha az alanda WOW Efekti.
Et, balik, kiimes hayvanlan, sebze, unlu mamuller
icin. Acik Mutfak, alakart, tretim igin. Bu buharh
kombi finn ¢ok fazla isinizi halleder. Kim
kullanirsa kullansin. Ciinku icinde 1000'den fazla
ascinin deneyimini barindinyor. 1 milyondan
fazla Uretilmis Unitenin deneyimi. Bu,

iCombi Pro'yu pisirme uzmanhgiyla Diinya'nin
en akilh buharh kombi finn yapar. Ve kullaniciya
sasirtici faydalar saglar. WOW Efekti igin.

Is1 ve nemden olusan akilh bir kombinasyon.
Sicak hava finn1 ve Buharh pisirici tek cihazda.
Entegre bir akilh pisirme sistemi eklenmistir.

Profesyonel yemek hazirhginda yeni olanaklar igin.

iCombi Pro istenen sonuglarin her zaman gtivenle
elde etmenizi saglar. Ustelik bunu yaparken Para,
zaman ve enerji tasarrufu yapanz. Bunun yaninda
gecerli tim pisirme uygulamalarinin %95'ini
kapsar ve boylece pek cok geleneksel mutfak
cihazinin yerini ahr.
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Buhar Buhar ve 1s1 Is1

Daha Fazla Bilgi
Edinin




Avantajlarinz.

Misafirleriniz icin.

Inaniimaz Sonuclar.

Tabaklarda her seferinde iyi sonuclar gérme garantisi:
Bu iCombi Pro'nun uzman oldugu konudur. Ve bu
durum kendisini istah acan renklerle, yiyeceklerin
dokusuyla, tim katlarda elde edilen esit sonuclarla aym
zamanda da besin degeri ve vitaminlerin korunmus
olmasi ile gésterir.

Herkes icin.

Kolay Kullanim.

Herkes iCombi Pro ile galisabilir. Blytik, diizenli ve
hassas dokunmatik ekran sayesinde: ideal pisirme
islemini sezgisel olarak segin, 6zel ekran ayarlan
olusturun, cihazlan internet baglantisi ile birbirine
baglayin. Sonug: kisa bir 6grenme siiresi ve kolay,
glvenli kullanim.

Ik aldigin giindeki gibi
tertemiz.

Hijyen mutfagin vazgecilmezi: Mutfakta. ve iCombi
Pro burada islerinizi hi¢ olmadidi kadar kolaylastirr.
Pisirme islemi sirasinda HACCP verilerini kaydeder.
Otomatik temizlik sistemi ile mutlak bir temizlik saglar.
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Misafirleriniz igin.

YUksek hiyen
standartlar.
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Avantajlarinz.

iCombi Pro

Ekibin igin.
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= 2t mm B s Stireclerini Daha Verimli
| ' Hale Getir.

Ekibin i¢in.

Bir iCombi Pro gece boyunca gahsir, farkh yemekleri
ayn1 zamanda pisirir, belirlenen zamanda pisirme
islemini kapatabilir, Ustelik pisirme sirasinda enerji
tasarrufu saglayacak siralamay bilir. Bu emek ve
kaliteyi kontrol altinda tutmay1 saglayan bir stireg
glivencesidir.
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Senin igin.

Bee | P e O | & W Zaman kazandirr.

iCombi Pro ile ciddi bir zaman tasarrufu saglanir. Bu
Za mad nda n sayede mutfaktaki baski azalir, verimli sekilde ¢ahsilir,
ta sarru f lezzetli yemekler servis edilir. Bu nedenle de kullamm
kolaydir, yiiksek performansa sahiptir ve ultra hizh bir
ara temizlik 6zelligine sahiptir.

Yatirominmz.

|cinizi rahatlatacak.

Bir iCombi Pro fazla bir seye ihtiya¢ duymaz: Enerji,

YU |<Se Kk ya EIrrm o -~ isletim, bakim, su sertligini dlisirme ve kireg giderme
. 5 I . 1% e 3 siradan mutfak teknolojileri ile kiyaslandiginda belirgin
g uven hg]. R - L ——— = derecede distktdr. Uzun kullanim émr ile birlikte

bunlar bir araya geldiginde ortaya glvenli bir yatinm
cikiyor.




Takip ve Destek.
Entegre pisirme
uzmanhq.

Bunu sadece bir iCombi Pro basarabilir: istenen
pisirme sonucuna gtivenli bir sekilde ulasmak.

istenen sonucu secin (6rn . kizarma veya
merkez sicakhdi)

Yiuklemeyi algilar ve pisirme islemini otomatik
olarak yemege uyarlar

Pisirme haznesi kapisinin acilmasi gibi harici
Orta pigmis etkenlere tepki verir

. __ L & | Pisirme aliskanhklarina uyum saglar

Sadece aktif olmaniz gerektiginde sizi caginr

Dilediginiz zaman miidahale edebilir veya tekli
yiklemeden karma yliklemeye gecebilirsiniz
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vantajlarimz:

CookingSuite
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% Latfen yiikleyin

iCombi Pro'da bulunan akilh
pisirme sistemi sayesinde akill
ayarlar ve interaktif iletisim.

Bu sistem pisirme islemini
yemeklere 6zel olarak diizenler,
pisirme ahiskanhklarina uyum
saglar ve sadece miidahale
edilmesi gerektiginde cagirr.

Orta pismis

Entegre merkez sicakhk
sensoru alti adet dlclim noktast
ile Griin boyutunu ve miktarim
algilar. Boylece secilen merkez
sicakhgina tam olarak ulasihr ve
istenen sonug elde edilir. Ve bir
sonraki seferde de tam olarak
ayni sekilde hazirlanr.

N & Pane

&> Unlu mamuller

Onceden kurulu, kullamciyadzel
veya manuel pisirme islemleri
— program fonksiyonlan 6zel

is akislarim daha da kolay hale
getirmek icin ¢ok sayida farkh
imkan sunar.

Takip ve Destek.

GuUnluk mutfak

hayatimzdaki akill

asistaninz.

Olciitler belirleyen bir kullamim konsepti: hedefe mzh ve
kolay bir sekilde ulasin. Belirgin sembollere sahip buliyuk,
diizenli dokunmatik ekran ile. Basma fonksiyonlu déner
buton ile. Giinliik kullanimda ideal destek icin.

A i

AN D Dislk sicakhkta finnlama

ozEs

Dustik sicakhkta pisirme.
Bekletme. Tutstleme®.
Pastérize etme®. Finishing Bu
pisirme islemleri ve opsiyonlar
ihtiyaca bagh olarak secilebilir.
Kullamm kolaylastinr. Yemek
kalitesini glivence altina alhr

*Aksesuar gereklidir

Dijital mutfak yénetimi 6zelligi
olan ConnectedCooking ile
pisirme programlarn olusturun
ve paylasin, cihaz yazihmim
gtincelleyin, HACCP verilerini
dokiimante edin, uzaktan
pisirme sistemine erigin.
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Tam ayarlanabilen hassas
iklim yonetimi.

Performans lezzet
Uzerinde etkisini
gostenryor.

Her bir katta, pisirme haznesinin tamaminda
esit sonuclar.

Sicakhk ve nem kombinasyonu otomatik
olarak uyarlanir

Hassas yemeklerde bile mikemmel bir kalite
icin gucli bir taze buhar jeneratori

Yiksek performansh fanlar
300 °C maksimum pisirme haznesi sicakhgi
Muazzam bir nem alma performansi

ideal pisirme haznesi geometrisi

Uretkenlik

I 4 +50%

Pisirme siresi

Enerji ve su tlketimi

Onceki model

iDensityControl ((




Taze buhar jeneratoril.

MUmkdn olan
en 1y1 yemek
kaltesi 1¢in.

Kural net: Buhar ne kadar iyiyse,
yemek de o kadar iyi olur.

> 100 % hijyenik taze buhar

> Maksimum buhar doygunlugu,
< 100 °C altindaki sicaklarda bile

> Otomatik kire¢ giderme

> Gida maddelerinde canh renkler
ve yogun lezzet

> Gida maddeleri tGzerinde kir
partikulleri olusmaz




Esnek planlama.

Ayni zamanda ve tam
Zamaninda hazir.

Lojistik isleri yapmaktan kaginin, bu isi
iCombi Pro'ya birakin.

> Ayni anda farkh Griinleri hazirlama

> Pisirme sirelerini ylikleme miktarina ve kapi
acihmlanina uyarlar

> Yukleme ve bosaltma yapilmasi gerektiginde
haber verir

> Planlama fonksiyonu ile: zaman veya enerji
agisindan optimize edilmis, verimli yemek
siralamasi veya belirtilen Gretim saati

> Daha kolay1 da var: ConnectedCooking ile tirlin
sepeti hazirlama ve planlama

1038 - | _Q:JL_W_(QJ
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Temizlik ve kirec giderme. ‘

Her tUr kire
verilecek bir
cevap var.

llIf

Otomatik temizlik ve kire¢ giderme

Cok, orta veya hafif kirlenme derecesini
algilar

9 Program arasindan ideal temizlik
programini énerir

Yaklasik 12 dakikada ultra hizh temizlik

Secili tezgah cihazlan icin opsiyon:
iCareSystem AutoDose, giivenli sekilde
entegre edilmis kati temizlik kartusu ile
Otomatik temizlik ve Bakim sistemi

Z Hizh

12"
. iCareSystem AutoDose

b
s [Bl:553%% hakiinda daha fazla bilgi
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CareSystem
AutoDose

ZARCI K-

CareSystem



Kisisellestirme.

Herkesin calhisma
sekli farkh oldugu
1IN,

Her bir mutfagin kendine 6zgu bir konsepti vardir
ancak yine de bir iCombi Pro her zaman yeter.
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Programlama: ihtiyaca 6zel pisirme programlan
olusturma

MyDisplay: Yemekler, tirtin sepetleri ve yetkiler
ekranda resim veya simge olarak gériinttlenir

Dogrudan cihaz tizerinde yapilandirma

ConnectedCooking: dijital cihaz, recete ve hijyen
yonetimi

50'den fazla cihaz dili secenedi

O
’\/ o . .
C\qn\ngtedCookmg (WiFi . -

Avantajlar"“z: %.
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Ekonomik.

Enerji harcamaniz
duser, kaltemz
artar.

iCombi Pro sadece pisirme konusunda degil,
tasarruf konusunda da akilhdir.

> %18 daha az enerji* ile isin icinden gikar

> Enerji tiiketimlerini dijital enerji tiiketimi
godstergesi ile kayit altina ahin, kontrol edin ve
dusdrin

> Tasarruf potansiyellerini ConnectedCooking'de
kontrol panelinde gériin

> Enyeni Energy Star standardi (Ocak 2023)
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Avanta

kombi firinlara kiya

Birlikte hesap yapahm.

Basarih bir mutfagin én kosulu: Kendini amorti etmelidir.

Ve de bu sekilde:

> Derhal kullanilabilir

> Cok sayida mutfak cihazinin yerini alir

> Yeni yatinmlan gereksiz hale getirir

> Yer, cahsma siiresi, hammadde, enerji ve

sudan tasarruf edin

> Son derece kisa amortisman siresi

Amortisman siresi

1 yihn altinda

Kazancimz Yilhk Yilhk Kendiniz
biitce ek kazanciniz hesaplayin
Et / bahk / kiimes hayvanlar
Hassas ayarlama ve iCookingSuite sistemi Malzeme kullanimi
sayesinde, satin alinan hammadde igin 427.220TL
ortalama % 25* azalma. . ) ) o =106.805TL
iCombi Pro ile malzeme gideri
320.415TL
Enerji
Benzersiz pisirme performansi, Tlketim
iProductionManager ve en modern kontrol ~ 6.300 kWh x 4,60 TL beher kWh
teknolojisi sayesinde % 70'e* varan oranda S =20.286 TL
daha az enerji tiiketimi. iCombi Pro ile tiiketim
1.890 kWh x 4,60 TL beher kWh
Yag
Yemek hazirlama islemlerinde yag Malzeme kullanimi
kullamimasi neredeyse gereksiz hale gelir. 5.121TL
Yag icin harcanan satin alma ve imha ) - o =4.865TL
giderleri % 95'e* varan oranda azalrr. iCombi Pro ile malzeme gideri
256 TL
Calhisma siiresi
iProductionManager lretimsiresini 60 %*a
kadar azaltir. iCookingSuite sayesinde rutin-  60saat daha az x 100 TL =6.000TL
islemler ortadan kalkar.
Su yumusatma / kireg giderme
iCareSystem sayesinde bu giderler Geleneksel sistemlerde maliyet
tamamen ortadan kalkar. 2.296 TL
=2.296TL
iCombi Pro ile maliyet
OTL
Ayhk ek kazancimz =140.252 TL
Yilhk ek kazancimz =1.683.024 TL
iki iCombi Pro 10-1,/1 (initesinin kullamldigi, giinde 200 porsiyon yemek cikartan ortalama bir restoran.
*Geleneksel mutfak teknolojisine kiyasla 23



RATIONAL

iCombi Fro

Aksesuarlar.
stediginizi
edebilmeniz igin. :

@ UltraVent Plus

> Buhan ve yagi emer

> Rahatsiz edici buharlan azaltir
©® Combi-Duo-Kit

ile iki pisirme sistemi, birbiri

Saglam olmali, her guin bir seylere dayanabilmeli
ve profesyonel mutfaklardaki sert kullanim
kosullarina uygun olmahdir. Tipki RATIONAL
orijinal aksesuarlan gibi. Ustelik iyi sonuglar da
saghyor.

Daha fazla kullamm esnekligi icin.

24

Uzerine kolayca kombine edilebilir.

©® Capraz desenli ve ¢izgili1zgara
O VarioSmoker

© Multibaker

O Kizartma ve firinlama tepsisi

@ Granit emaye kivetler

® Sous Vide ve pastorizasyon kiti
O lzgara ve pizza tepsisi

@ Firitéz sepeti CombiFry

Daha Fazla Bilgi
Edinin

25



Kalite ve Siiradurulebilirlik.

Insan ve Dogaya
Duydugumuz
Saygidan.

RATIONAL tarafindan sunulan ¢éziimler

ve yapilan eylemler iklim acisindan nétr ve
kaynaklarn koruyan bir gelecek ve kiresel refah
acisindan katma deger saglar. Yani,

> Titiz isleme ve yliksek kalite standard1
sayesinde uzun yasam dongusi

> Daha dusuik su ihtiyaci ve daha az enerji
tiketimi olan cihazlann gelistirilmesi

> Daha az onanm, bakim ¢ahsmalar ve servis
ihtiyaclan i¢in ylksek kalite

> Yuksek bir geri dénusturtlebilir malzeme
kullanim oram

> Ergonomik cahisma ve dijitallestirme sayesinde
kolayhk




Teknik ayrintilar.

Her sey dasunulmus.
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© Raf gosterimli LED aydinlatma

@ 6 6lciim noktah merkez sicakhk sensoéri
© Huzme ve dus tipi plskiirtmeli el dusu
O Dinamik hava sirkiilasyonu

O 3 kat camh pisirme kabini kapisi

O Taze buhar jeneratori

(WiFi
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RATIONAL Services.
i bir isbirlig
dilenz.

Satis sonras1 RATIONAL hizmetleri.
Yatinminizdan uzun sireli olarak memnun
kalmaniz, pisirme sistemlerinizden daima
optimum verim almaniz, yaratic fikirlerinizin asla
tikenmemesi icin.

> Sertifikah servis partnerleri tarafindan kurulum
> Kisisel baslangic egitimi

> Ucretsiz yazihm giincellestirmeleri

> ChefLine, Ucretsiz RATIONAL cagn merkezi

> Academy RATIONAL




Modellere genel bakis.

Size uygun olant hangisi?

iCombi Pro XS 6-2/3 6-2/1
iCombi Pro Unitesinin farkh bircok boyutu .
vardir. Sonugta onun performansinin sizin Elekerildive gazh
ihtiyacimza uygun olmasi gerekiyor. 20 Kapasite 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
porsiyon mu 2000 porsiyon mu? On alanda Guinliik porsiyon sayis 20-80 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
pisirme mi? Mutfak boyutu? Elektrikli mi? Boylamasina raflar (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN  1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
Gazh m1? Mutfaginiza hangi model uygun? 2/8GN 2/8GN 2/8GN
istege bagh secenekler, donamm ézellikleri Genislik 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
ve aksesuarlar hakkindaki her seyi su adreste Derinlik (kap1 kolu dahil) 555(621) mm 775 (842) mm 775 (842) mm 975 (1042) mm 975 (1042) mm 847 (913) mm 1052 (1117) mm
bulabilirsiniz: rational-online.com Yiikseklik (hava tahliye bacas dahil) 567 (594) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 754 (804) mm 1014 (1064) mm 1807 (1872) mm 1807 (1872) mm
Su girisi R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Su cikist DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Su basina 1,0 - 6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar 1,0-6,0 bar
Elektrikli
Agirhk 62 kg 100 kg 133 kg 135 kg 173 kg 254 kg 325kg
Girig gticl 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Sigorta 3xT0A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3xT00A
Elektrik baglantisi 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
“Kuru hava” glicti 5,4 kW 10,25 kW 18 kW 21,6 kW 36 kW 36 kW 66 kW
“Buhar” guicii 5,4 kW 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
Gazh
Agirhk 114 kg 149 kg 151 kg 192 kg 273 kg 358 kg
Elektrik baglanti degeri 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Sigorta 1x16A 1x16 A 1x16 A 1x16 A 1x16 A 1x16 A
Elektrik baglantisi 1TNAC 230V 1TNAC 230V 1TNAC 230V 1T NAC 230V 1TNAC 230V 1T NAC 230V
Gaz baglantisi 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G
Dogal gaz / likit gaz G30*
Maksimum nominal termal yiik 13 kW /13,5 kW 22 kW/23 kW 28 kW /29,5 kW 40 kW /42 kW 42 kW /44 kW 80 kW /84 kW
“Kuru hava” glci 13 kW /13,5 kW 22 kW /23 kW 28 kW /29,5 kW 40 kW /42 kW 42 kW /44 kW 80 kW /84 kW
“Buhar” giici 12 kW/12,5 kW 20 kW/21 kW 21 kW/22 kW 40 kW /42 kW 38 kW /40 kW 51 kW,/53,5 kW
* Usuliine uygun kullamm igin, gereken baglanti akis basinci saglanmahdir:
dogalgaz H G20: 18-25 mbar (0,261-0,363 psi), dogalgaz L G25: 20-30 mbar (0,290-0,435 psi), sivi gaz G30 ve G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi).
iCombi Pro (LM 100) ve iCombi Classic (LM 200) modelleri listede de gorildiugu gibi NSF sertifikahdr.
@ we €5 G e Ml ® w2 kel W o I @VE
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iCombi live.

Uzmanlarimizla
birlikte yemek

pISIrin.

Hicbir sey kendi deneyiminiz kadar ikna edici
degildir: RATIONAL pisirme sistemlerini is basinda
deneyimleyin, size fonksiyonlarin1 gésterelim ve
bunlarla nasil cahsabilecedinizi kendiniz deneyin.
WOW Efekti deneyimleyin: Canli, satin almaniza
gerek kalmadan ve hemen yakinimzda.

[El*35E  Simdikayit olun
LSt Tel.0212 603 67 67
info@rational-online.com.tr

RATIONAL Endiistriyel Mutfak

Ekipmanlan Tic. Ltd. Sti.

Maslak Mahallesi, Ahi Evran Cad. No:11 Olive Plaza Kat:1
34398 Maslak, Saryer

istanbul /Tiirkiye

Tel. +90212 603 6767
Faks +90212 603 6763

info@rational-online.com.tr ,A,l
. . °
rational-online.com [ > | f in PEFC’

Gelistirme amagh teknik degisiklikler yapma hakki sakhdir.
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